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- Cassolette de filet de bar, gambas et St jacques 9,00 €

- Crustaceés et thon frais en folie sur julienne de légumes et créme au pesto
(Emietté de crabe, écrevisses et crevettes) 10,00 €
- Les figues de noél 9,00€

I I ‘ e (Petites figues farcies au foie gras, magret de canard fumé tranché et tuile de parmesan)

cLez Mol :
issons

- Dos de loup de mer au safran 13,00 €

V2 NP, ; , . .
A :76 N - - Pave de saumon en ecaille de St Jacques a |'ail des ours 14,00 €
- Paélla royale, 1/2 homard (minimum pour 10 personne) 18,00 €
2
Les prix indiqués s’entendent par personne AT C) //_
S Jiandes

Les viandes et poissons sont accompagnés d'une tatin légumes du soleil & . . S— .
P Pag 9 - Fricassee d'aiguileftes de chapon a la normande 12,00 €

d'un gratin dauphinois, mamons cuisinés sur demande
2 - Supréme de pintade farci jus forestier 13,00 €
Commandes par téléphone au 06 22 99 27 60 ou 02 41 66 02 74
- Tournedos de canard au xérés et griottes 13,00¢€

- Cuissot de chevreuil grand veneur 13,00 €

- Confit de canard aux agrumes 12,00 € A



